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1885 erfand Emile Giffard, Apatheker und Botaniker, den
erfrischenden Likor Menthe-Pastille. Der kiare, feine
Likdr wourde aus der Destillation einer basonderen
Minzsorte hergestellt: Der Mitcham Minze aus dem
gleichnamigen Dorf im Stden Englands, gefunden und
ausgewahlt von Emile Giffard.

Wie ihm ist es uns bis heute sehr wichtia, die besten Zutaten,
die geschmackvollsten Frilchte, die aromatischsten Pflanzen zu
finden, um GIFFARD Likére und Sirupe zu entwickeln und
herzustellen. Mit einer groBen Auswahl von Bar-Likoren-Sirupen
ist es unser Ziel, Barprofis qualitativ hochwertige Produkte anzu-
bieten. Authentizitét, gleichbleibender Geschmack, Matirlichkeit
und traditionelle Handwerkskunst sind dabel unser Credo.

1897 wurde der Cocktailwettbewerb GIFFARD WEST CUP zum
ersten Mal in Westfrankraich organisiert. Seitdem hat sich der
Wetthewerb international weiterentwickelt. Am 9. Mai 2022
trafen sich 9 Teilnehmer aus Deutschland fir den Viorentscheid
fiir das internationale Finale am 25, bis 28. September in Angers,
Frankreich.

Der GIFFARD WEST CUP ist nach zweijdhriger Corona-Pause
zuriick. Die Ausgabe 2022 des internationalen Cocktail Wetthe-
werbs, in dessen Zentrum die Likire des franzosischen Famil-
ienunternehmens GIFFARD stehen, sucht ganz nach dem Motto
JLISTEN TO THE FLAVOURS® won Musik inspirierte Drinks.
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Edith & Bruno Gittard



Inhaberund Griinder der Barschule Rhein-Main ist
THK-Barmeister Karsten Kuske, welcher seit 2011 Deutscher
Markenbotschafter der Firma GIFFARD in Deutschland ist!

Die Barschule Rhein-Main wurde 2006
in Hattersheim erdffnet, Anfangs mit der
dazugehdrigen Cocktailbar Switch. Diese
Kombination Bar & Barschule funktioniert
ausgezeichnet, der Unternicht gestaltet
sich so sehr praxisnah. Mach 10 Jahren
veurden, aufgrund des guten Wachstums
der Barschule, sowie der Cocktailbar und
dem Unterricht in weiteren Gastronomi-
eschulen, die beklen Bereiche separiert.
Seit 2017 nun st die Barschule Rhein-
Iain in Hofheim am Taunus angesiedelt,
konzentriert sich seitdem in erster Linie
auf die Ausbildung von Barpersonal und
fithrt regelmabBig Cocktailkurse und Tast-
ings in den Bereichen Spintuosen, Bier
& Schaumweein durch. Durch die stetige
Weiterbildung des Inhabers Karsten Kuske

{Biersommelier, Whisky & Gin Ambassador,
Gognac Educator, Wine & Spint Educator
WSET, Schaumwein Experte, ..}, wurde
das Kursprogramm deutlich vergroBert.
Die Erweiterung der Themenbereiche fur
Schulungen und Tastings ist noch nicht
komplett und wir konnen gespannt sein,
veelche interessanten Schulungsthemen
noch folgen werden. Auch der Neuaufbau
der Barschule Rhein-Main ist noch nicht
vollstandig abgeschlossen. Demnachstz.B.
verd der, Club fiir GenieBer Einzug halten.
Dieser Club emmdglicht interessierten
Feinschmeckern, sich in der Barschule
Rhein-Main zu treffen, verschiedenste
Gaumenfreuden zu genieBen und sich
auszutauschen, Kontakte zu knilpfen oder
einfach ein weniy zu fachsimpeln.
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LISTEN TO THE FLAVOURS . l \

STEPHAN FINKE ist der Barchef
der Switch Cockiall Bar in Hatter-
sheim. ,Switch” bedeutet wechseln, das
bezieht sich auf das wechselnde Angebot
an Cocklails, Spirituosen, Musik und Yer-
anstaltungen. Um dieses Konzept zu erfiil-
len muss Stephan sich immer wieder neu
erfinden, und verfiigt nun iber ein sehr
breites Wissen im Bereich der Gocldails.
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EDDYy HAHNER ist das Jurymi-
tglied mit der langsten Erfahrung in der
Barszene. Mach 30 Jahren als Barchef
in der Bar des renommierten Hotels
Massauer Hof in Wiesbaden ist Eddy ein  MEIKE CAROLINE-FINKE ist
Punst, der Tradition und Moderne stets seit Gber 14 Jahren Besitzerin der Bar
miteinander vereint hat. Er hat als Jury- "Hoppers" in Frankfurt am Main. Da sie
Mitghed an zahlreichen Cocktailwettbe- selbst jphrelang Gocktails gemixt hat, ver-
yrerben tellgenommen und stellt uns sein. wohnt Meike ihre Gaste mit raffinierten
Fachwissen zur Yerfiigung! Kreationen.
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PLAY >> "Dear August” PJ Harding & Noah Cyrus
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PLAY >> "The Joker And The Queen” Ed Sheeran
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PLAY >> "Banana Boat Song" Harry Belafonte
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SENSATION

AT THE CIRCUS
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PLAY >> "To Zanarkand™ Nebuo Uematsu




i vl = ORI Y T
LIRED SNOW




w3
s
&
=
=
[-=]
"]
—
“d
=
|
[=]
Ll
@
]
=
=
=
e—
v
=
3
Ee
e
| ]
&
=
=
=
v
A
A
_—
-
T
-







FU i -' a:’ :. -

PLAY >> "Hoist The Colours’ Pirates 0f The Carribean
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THE COLOURS
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PLAY >> "Cheri Cheri Lady” Modern Talking
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CHERRY NUT




PAWNDRTCOM BAR, BERLIN
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PLAY >> "Three Little Birds" Bob Marley
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DEAR AUGUST

6 cl GIFFARD Bigallet Thym Ligueur
2 ¢l Galliano Lautentico

2 cl GIFFARD Vanille Sirup

2 ¢l GIFFARD Agaven Sirup

& cl frisch gepresster Zitronensaft
T

THE JOKER AND THE QUEEN

3 ¢l Shirayuki Saké

1,5 ¢l GIFFARD ,Créme de Péche® Pfirsich Likar

1,5 cl GIFFARD ,Piment d'Espelette” Premium Chili Likar

4 ¢l Tonic weier Pirsich >

HANH PHONG LUV

DAD'S BANANA BOAT

5 ¢l GIFFARD Banane du Bresil Premium Likdr
2 ¢l Stirlin House Green Island Superior Dry Bum extra Dy
5 ¢l Maracujasaft

10 Dashes Fee Brother USA Fee Foam pflanzliches Eiweils
A 1 clirischer Zitronensaft
CANY 10 ¢l Tonicwater

SENSATION AT THE CIRCUS

1,5 ¢l GIFFARD Bubble Gum Sirup

2 ¢l GIFFARD , Abricot du Boussilion” Premium Aprikose Likar
3 cl GIFFARD Curagao Triple Sec Premium Likdr

4 ¢l gesiebter Grapefruitsaft

ca, 0.5 ¢l Orangenblutenwasser \

6 cl Prosecco s
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YUKI LIKES SNOW

2 ¢l Tequila

2 cl GIFFARD Amaretto Likar

1 ci GIFFARD ,Créme de Chataigne” Kastanien Likér
7 ¢l Lila Birnen Minz Cordial (klar)

1 Birnen-Kokos-Schaum
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DEHIS WAGNER
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THE DRIFT

2 ¢l GIFFARD Vanills De Madagascar® Premium Likér

2 ¢l GIFFARD ,Piment o Espelette” Premium Chili Likor
2 ¢l Gin

2.5 ¢l frischen Limmetensaft "“.\:S’@}
4 ¢l Champagner E_:; ﬁ"ﬂf
2 Stiick Rosmarin Zweig [

HOIST THE COLOURS

3 ¢l GIFFARD ,Caribbean Pineapple® Premium Ananas Likdr

1 ¢l GIFFARD ,Banane du Bresil & des Caraibes® Premium Likér
2 ¢l GIFFARD Créme de Pamplemousse” Pampelmuse Likar
1.5 cl GIFFARD Falernum Sirup

3 cl Frischer Limettensaft

2 ¢l Agricole Rum weil

2 Dash Absinthe

2 Spray Tiki Bitters =y \'

& ¢l Tanic A -Ki.-’"” ¥
-

CHERRY NUT

1 Eigelb

4 ¢| GIFFARD Créme de Cerise” Kirsch Likér

1.cl GIFFARD | Fleur de Sureau Sauvage”
Premium Holunderbliten Likar

1 ¢l GIFFARD Zimt Sirup

1 ¢l GIFFARD Haselnuss Sirupe
2 ¢l Zitronensaft

1 Eiweily

1 ¢l Limettensaft

GREEN DRAGON

5 ¢l Kaffir-Blatter infusierter Gin
2 ¢l Shirayuki Saké

2,5 cf Sour Cocklailmix

1,5 cl GIFFARD Basilikum Sirup
2 Spritzer Bitters &
0,5 cl Eiweif

mit Ginger Beer auffullen
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Freier Fotograf. Seine Bilder wurden in Deutschland,
der Schweiz, Osterreich, Russland, Thailand, Ukraine,
Nordkorea und dem Vatikan verdffentlicht,

"Die meisten Dinge im Leben sind Momente
der Freude und lebenslange Verlegenheit.
Fotografie ist ein Moment der Verlegenheit

und lebenslanger Freude."
Tony Benn

WWW.CARLOS-RODRIGUEZ.PHOTO
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Marringerstrafe 30, 050658 Koln
Tel +49 221 500 5404, Fax: +49 {221 5005405

wwwqiffard com




